SALUMIFICIO

‘ROSSI

una storia di successo...

= b
e

¥

i . ' i



I Salumi

om

Prosciutto Crudo Stagionato
“Gran Cuore”

La produzione di salumi & un motivo di prestigio aziendale:
un brand dedicato Salumificio Rossi a il fiore all'occhiello della
nostra attivita..

Le Marche hanno una antica tradizione in questo campo: la
robustezza e il “colore” inconfondibile dei salumi delle nostre terre
fanno parte di una antica arte tramandata di generazione in
generazione. Abbiamo raccolto il sapere antico dei nostri vecchi e
lo abbiamo trasferito in procedure moderne e tecnologicamente
avanzate, cosi da poter preservare gusti dimenticati e ridare loro
visibilita e riconoscibilita.

Il taglio decisamente tradizionale & una scelta che ci ha permesso
di farci conoscere in tutta la regione, e che ci ha consentito di
awvicinare anche realta extra-territoriali. Salsicce di carne, di fegato
e piccanti, salame normale e lardellato, salame marchigiano, lonza
e lonzino, pancetta e guanciale stagionati, prosciutto crudo (intero e
a tranci sottovuoto) sono i prodotti che € possibile trovare nel punto & .
vendita aziendale e in numerosi negozi in regione. Salame Macinato
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I Latticini

L'allevamento di vacche da latte di razza Bruna Alpina e Pezzata
Rossa € il cuore della produzione casearia della nostra azienda.
La sigla “Formaggi San Lorenzo” é il marchio che identifica i
nostri formaggi.

La caratteristica peculiare che ci distingue é I'impiego di latte
crudo non pastorizzato. Tale procedura ci permette di
preservare aromi, sapori e principi nutritivi al massimo grado, a
differenza di altri prodotti di natura industriale.

Tale scelta, certamente onerosa in termini di adempimenti
sanitari e di controllo, ci é sembrata dovuta, in coerenza con la
dichiarazione di una mission aziendale che fa della ricerca e del
mantenimento delle antiche tradizioni e dei sapori di una volta il
suo fondamento.

ra i tagli offerti: Caciotta cremosa di latte vaccino, Biancolatte,
Quadra San Faustino, Caciotta semistagionata, mozzarelle e
ricotta.

Caciotta Cremosa
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I’Azienda

L'Azienda Agricola Rossi nasce e cresce come allevamento di bovini, suini e ovini. La sua
posizione, in collina a pochi chilometri dalla costa Adriatica, & la prima ragione e risorsa d’azienda.
Il felice incontro tra le brezze cariche di sentori di mare e la generosita di una terra ricca e feconda

ne fanno il luogo ideale per la produzione di carni e latticini.

Le Marche hanno una ricca tradizione in questo settore; abbiamo raccolto i saperi antichi
scrupolosamente, trasferendoli nel nostro lavoro. E la terra la nostra prima risorsa: foraggio e
pascolo sono la garanzia per un prodotto sano e ricco di sapori.

La nostra soddisfazione piti grande & la fedelta della quale i nostri clienti ci fanno regalo. Molti di
loro portano con sé un pezzo di Marche, in altre regioni o all’estero, e quando tornano non manca
mai una loro visita. E il premio piti bello e prezioso, lo stimolo a continuare, giorno dopo giorno.
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Tutti vendono carne di maiale.Pochi la producono.
In pochissimi la allevano allo stato semibrado
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Azienda Agricola Rossi s.s di Rossi Pietro e C.

Via dei pini,35 - 63010 MORESCO (FM)
Tel. 0734.59670 / 0734.59122

www.aziendaagricolarossi.it

info@aziendaagricolarossi.it



